TRPAS mezza porzions

Antipastini misti della casa min 2 pers. cad
(7 tapas dello chef)

Fiori di zucca in pastella con ricoltta di
bufala e acciughe del Cantabrico (434567 4 pz

Carpaccio di tonno affumicato con cipolla
caramellata al Nero D’Avola ©&

Polpettine di pesce del Nautilus fritte*
con salsa verde (1234567814 6 pz

Crostone con baccala® mantecato alla
veneziana (13467 3 pz

Polpo™ patale e olive laddiasche a4

Code di damberi* alla calalana =9

Alici marinale con salsa salmoridlio e
crostini a4

Gamberi” in crosta di pistacchio con salsa

alla senape e miele (1:356 714 3 pz

Fritto di calamarelli® spillo

e zucchine filange 5614
Capesanta® dratinata asi14 cad
Cozze dratinate a 814 9 pz

Peperoni friggiteli e sale maldon veg &)

€24

€9

cl1

€9

€9
€9

€10

€8

€10

€10
€4.5
€9

€6.5



| CRUDL

Ostriche Fin de Clairea4 cad
Ostriche speciali a# cad
Gambero® rosso di MNazara @ cad
Scampi* porcupine Irlanda cad
Tartare di salmone, misticanza e salsa
guacamole G4

Tartare di ricciola con julienne di

finocchio e maionese all’anelo @3 46 10)

PLATEAU ROYAL 12 pz consigliato x2
2 osltriche, 2 ostriche speciali, 4 gamberi

rossi*, 4 scampi* porcupine (2-3-4-14)

PLATEAU NAUTILUS 24 pz consigliato x4

4 ostriche, 4 ostriche speciali,
8 damberi rossi*, 8 scampi” porcupine (2 3 4 14)

PER | PIU GOLOSI

Caviale accompagnato da un chupito
di vodRa premium e burro (147

Osetra 10 gr
Beluga 10 gr

RNTIPASTL Dl ARRE

Pepatona di cozze con crostoni @14
Nisto di mare* gratinatoda z 14

Acciughe del Cantabrico con crostini
e burro agli agrumi «a 47

Zuppetta di moscardini®, con polenta fritta 14

€16

€18

€48

€92

€45
€35

cl4

€20

€17

€14



> REMEMBER ElIb

Cocktail di gamberetti® al velro < 3¢ 10 C15

Cavatelli ai frutti di mare*®

al cartoccio di pane az414 min 2 pers. cad €18
Penne con panna, salmone e vodka 1347 €13
Sodliola® alla mugnaia « 46 €18

PRI

Fregola damberi®, asparadi e pomodorini a 14 193 g
Spaghettoni con vongole veraci e boltarga a4 €19
Tagdliolini all’astice e pomodorini datterini 2 €30

Ravioli di cernia con seppie, zucchine

e uova di salmone (12346714 €22
Gnocchetlti tricolori cozze e pecorino (13714 €13
Risotto ai frutti di mare®* 24914 min 2 pers. cad €18
Paccheri alla puttanesca di mare® (42414 €16
Fusillone con gamberi® e pesto di pistacchio €19

(123467 14)

LE NOSTRE PRELLE

Paella alla Valenciana min 2 pers. cad €23
carne, verdure, frutti di mare®* 2-4-7-9-14)

Paclla de Marisco min 2 pers. cad €22
Verdure, frutti di mare® (247-9-14)



SECONDL

Calamaro ripieni alla pizzaiola (3714 €20
Grigliata mista”® del Naulilus @414 min 2 pers. cad €27

Aslice alla catalana / a piacere (29 500 ¢gr circa €060

Trancio di salmone al sesamo C17
e salsa di guacamole <10

Tagliata di pesce spada”®, rucola e
pomodori piccadilly, con ciltronelte al lime ) €19

Fritto di calamari® e code di gamberi” €19
con verdure pastellate (42406

Branzino in crosta di sale / a piacere @ min. 2 pers. €42

Pesce spada alla driglia con misticanza
e salsa alla senape 810 €19

LR TRADIZIONE

Bruscheltle pomodorini e basilico @ 3pz €C9
Carpaccio di manzo tricolore €18
Penne all’arrabbiata a6 9 €13
Spadhetti alla carbonara a 367 €15

Paccheri pomodoro e burrata di Bufala
e basilico a7 €14

Risotto alla milanese veg (79 €15

Cotoletta alla milanese con pomodorini
e rucola a 36 €29

Tadliata di filetto rosmarino e sale Naldon
con palale €26



INSRLATONE

Caprese
mozzarella di bufala, pomodorini e basilico veg ()

Caesar Salad
insalata iceberdg, straccetti di pollo, crostini di
pane, scagdlie di drana e salsa Cesar (1-36-7-10)

Oblo

misticanza, radicchio, pomodorini, olive, polpo*® e
patate prezzemolale a4)

Sottocoperta
rucola, pomodorini, burrata, zucchine, gamberetti
e mais (2-710)

*

CONTORNL

Patatine fritte “dippers”™ ()
Insalata mista di stagione
Spinaci adlio, olio e peperoncino
Cetriolo carosello olio e sale

Verdure alla griglia

€13

€15

€15

€16
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PLZZE CLASSICHE

Bufalina

pomodoro san NMarzano, mozzarella di bufala, basilico €13,5
(1-6-7)

Napoli
pomodoro, fior di latte, acciughe del cantabrico, €10
origano (6 7)

Nargdherila

. . o q e Y
pomodoro san Marzano, fior di latte e basilico (1.6.7) C9

Vegdetariana veg
pomodoro, fior di latte, melanzane, C12,5
zucchine e peperoni alla gridlia (16 7)

Pepperoni Stvle
pomodoro san Marzano, fior di latte, gorgonzola, €12
salame piccante e olive taggiasche (167

Parma
pomodoro san marzano, fior di lalte, rucola, €15
grana e prosciultto di Parma 24 mesi (167

lLa Tris
mozzarella di bufala, gdorgonzola, scadlie di dgrana Cl1
e origano (1 67)

Due Stadioni
pomodoro San Marzano, fior di latte, prosciutto Cl11
colto, funghi champignon (16 7)

Capri
pomodoro San Marzano, fior di lalle, prosciulto €12
cotto e burrata a-6-7)

FISH PIZZE

Capitan Nemo
marinara ai frutti di mare”* con agdglio, olio €15.5
e prezzemolo (26 14)

Pizza Naulilus

fior di latte, salmone, gdamberetti*, rucola e panna €16
(1-2-4-6-7)



BEVANDE

Soft drinks e succhi di frutta

Acqua gasata o naturale 500 ml

Birrificio Angelo Poreltti 4 luppoli 20 cl /
Grinberden Blanche 25 cl |
Grinberden Double Ambreée 25 ¢l

Calice di vino bianco/rosso/prosecco
Cocktails
Caffe

Caffe bello figo

COPERTO

40 cl

50 cl

50 cl

da

da

€4

€3
€4/7
€4.5/8
€4.5/8
Cc7
€8/15
€3

c4

€3

I.’assortlimento puo variare a seconda degdli arrivi.

* Alcune pietanze o ingredienti indicali sono abbalttuti allorigine.

I prodotti ittici freschi da consumarsi crudi vengono sottoposti, da questo esercizio, ad abbattimento

preventivo come disposto dal Red. CE 853/2004.

ALLERGENI

INFORMAZIONE ALLA CLIENTELA INERENTE LA PRESENZA NEGLI ALINENT! E NELLE BEVANDE
PREPARATE E SONNINISTRATE IN QUESTO ESERCIZIO, POSSONO ESSERE CONTENUTI
INGREDIENTI O COADIUVANTI TECNOLOGICI CONSIDERATI ALLERGENI O DEI LORO DERIVATI

Elenco degli indredienti allerdenici ulilizzali in queslo esercizio e
presenti nell’allegato 1l del Red. UE n. 1169/2011 “Sostanze o prodotti

che provocano allerdie o intolleranze”

1 Cereali contenenti 5 Arachidi e prodotti 9 Sedano e prodolli a 12 Anidride solforosa e
dluline a base di arachidi base di sedano solfiti in concentrazione
2 Croslacei e prodollia 6 Soia e prodotti 10 Senape e prodotti 6 Soia e prodolli a base
base di crostacei a base di soia a base di senape di soia

3 Uova e prodolli a 7 LLatte e prodotti a 11 Semi di sesamo e 13 Lupini e prodolti a
base di uova base di latte incluso prodotti a base di base di lupini

4 Pesce e prodotti a lattosio semi di sesamo 14 Molluschi e prodotti
base di pesce 8 Frulla a guscio a base di molluschi

Un nostro Responsabile incaricalo ¢ a voslra disposizione

per fornire ogni supporto o informazione aggiuntiva



